
 
MEMORIE EDIBILI 

 
APERITIVO 

 
Antipasti 
I RICCI 

 
CIPOLLA E CAPRINO 

 
IL CARCIOFO 

 
Primi piatti 

RISO, CIME E LIMONE 
 

 LA PASTA COL NOSTRO RACCOLTO 
 

 
 

Secondo Piatto 
CONIGLIO E RADICCHIO 

 
Dolce 

TRA MELA ROSA O TARTUFO NERO  
 

 
Percorso completo € 65 

Con abbinamento vini (4) € 95 
Pre-dessert di formaggi extra € 25 

Il menu è inteso per l’intero tavolo,  grazie 
 
 
 

PESCI D’ENTROTERRA 
 

APERITIVO 
 

antipasti 
STOKKO IN SALSA 

 
ARINGA, CIME E PATATE 

 
BACCALA’ & PATATE 

 
Primi 

I BOTTONI DI LORETA 
 

TUBETTI E BACCALA’ IN PORCHETTA 
 

Secondo 
SGOMBRO ALLA BRACE… 

 

Dolce  
 

Percorso completo € 80 
Con abbinamento vini (4) € 110 

Il menu è inteso per l’intero tavolo,  grazie 

 
**Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita, 
su richiesta da personale di sala ** 



 

 

TRADIZIONE MODERNA 

Aperitivo  

Antipasti 

 GALANTINA & GIARDINIERA ‘00       

CORNETTO E CAPPUCCINO ‘05         

Primo piatto 

CANNELLONE MA ALLA BRACE   ‘12  

Secondo piatto 

POLLO NGIP NGIAP’  ‘02 

Dolce 

IL 3-6-9  

 

Percorso completo € 55 

Con abbinamento vini (4) € 80 

 Il menu si intende per l’intero tavolo, grazie 

 

 

 

FUORI MENU 

 

IL MIO PICCIONE           € 35 

MAIALE, CAROTE, CIPOLLA € 20 

AGNELLO IN SALMI’  € 25 

 

 

                                                   
 
                                              

#mipiace   …PER I PIU’ GIOVANI 
Un menu versione low cost composto da 4 piatti scelti dallo chef, destinato ai giovanissimi ( fino a 25 anni) con lo 

scopo di avvicinarli alla ristorazione di qualità 
ESCLUSE BEVANDE, VINI/LIQUORI.  

                                                          Percorso completo € 35,00 
  

 
 
 
 
 
 
**per qualsiasi informazione su sostanze o allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita, su 
richiesta, dal personale di sala** 



LA CARTA
DEI VINI



VINI REGIONALI
BOLLICINE

Ciù Ciù	
Merlettaie Brut	 € 20

Pievalta	
Metodo classico dosaggio zero “Perlugo” 	 € 25

Aurora	
Bolle senza frontiere metodo ancestrale (non filtrato)	 € 20

ColleStefano	
Metodo classico extra brut millesimato	 € 28

Velenosi	
Gran Cuvèe metodo classico	 € 28
The Rosè Vino Spumante metodo classico	 € 35 

Tenute Cocci Grifoni	
Passerina Spumantizzata Millesimata “Tarà”	 € 22

Liana Peruzzi	
Vino Spumante metodo classico “Dosaggio Zero”	 € 28

Le Caniette	
Marche Rosato I.G.P.  “Sinopia”	 € 26

Fiorano	
Vino Rosato Frizzante Metodo Ancestrale “Scighera”	 € 25

Allevi Maria Letizia	
Pecorino Metodo Classico Dosaggio Zero “Mida”	 € 28

Terra Argillosa Ps Winery	
Pecorino Spumante metodo charmat “Scapolè”	 € 22

SONO DISPONIBILI VINI DI DIVERSE ANNATE
per le cantine contrassegnate con questo simbolo



VINI BIANCHI
Poderi San Lazzaro	
Offida Pecorino D.O.C.G. “Pistillo”	 € 20

Tenuta Spinelli	
Offida Pecorino D.O.C.G. “Artemisia”	 € 20

Aurora	
Offida Pecorino D.O.C.G. “Fiobbo”	 € 20

La Valle del Sole	
Offida Pecorino D.O.C.G. (annata corrente)	 € 20
Offida Pecorino D.O.C.G. 2014	 € 35
Offida Pecorino D.O.C.G. 2016	 € 32

Pantaleone	
Falerio Pecorino D.O.C.	 € 20

Dianetti	
Offida Pecorino D.O.C.G. “Vigna Giulia”	 € 22

Tenuta Santori	
Offida Pecorino D.O.C.G.	 € 20

Fiorano	
Offida Pecorino D.O.C.G. “Donna Orgilla” (annata corrente)	 € 20
Offida Pecorino D.O.C.G. “Donna Orgilla” 2013	 € 35
Offida Pecorino D.O.C.G. “Donna Orgilla” 2014	 € 35
Marche I.G.T. Bianco “Giulia Erminia”	 € 28

Le Caniette	
Marche I.G.T. Passerina “Lucrezia”	 € 15
Offida Pecorino D.O.C.G. “Veronica”	 € 20
Offida Pecorino DOCG “Io sono Gaia (non sono Lucrezia)” (annata corrente)	 € 30
Offida Pecorino DOCG “Io sono Gaia (non sono Lucrezia)” 2007 	 € 50
Offida Pecorino DOCG “Io sono Gaia (non sono Lucrezia)” 2011 	 € 40

Az. Agricola Simone Capecci	
Marche I.G.P. Passerina “Tufilla”	 € 15
Offida Pecorino D.O.C.G. “Ciprea” (annata corrente)	 € 20
Offida Pecorino D.O.C.G. “Ciprea” 2012	 € 40
Offida Pecorino D.O.C.G. “Mvria” a cappello sommerso	 € 65



Valter Mattoni	
Marche Trebbiano I.G.T. “Trebbien” 	 € 28

Castrum Morisci	
Falerio D.O.C. Pecorino in anfora “Gallicano” 	 € 28

Velenosi	
Offida Pecorino D.O.C.G. “Villa Angela”	 € 20
Falerio D.O.C.	 € 25

Ca’Liptra	
Marche I.G.T. Trebbiano “Arancio”	 € 24

Vigneti Vallorani	
Falerio D.O.C. “Avora”	 € 20

San Filippo	
Offida D.O.C.G. Pecorino	 € 18

Az. Allevi Maria Letizia 	
Offida D.O.C.G. Pecorino “Mida” (annata corrente)	 € 20
Offida D.O.C.G. Pecorino “Mida” 2015	 € 30
Offida D.O.C.G. Pecorino “Mida” 2016	 € 25

Az. Agricola Maria Pia Castelli	
Marche Bianco I.G.T. “Stella Flora”	 € 45

La Marca di San Michele	
Verdicchio dei Castelli di Jesi D.O.C. classico sup. “Capovolto”	 € 25

ColleStefano	
Verdicchio di Matelica D.O.C. “ColleStefano”	 € 20

Umani Ronchi	
Verdicchio dei Castelli di Jesi classico Superiore “Vecchie vigne”	 € 30

Fattoria Nannì	
Verdicchio dei Castelli di Jesi classico Superiore “Origini”	 € 25

Tenuta Cocci Grifoni	
Offida D.O.C.G. Pecorino “Colle Vecchio”   	 € 21
Offida D.O.C.G. Pecorino “Guido Cocci Grifoni”   	 € 40



PS Winery Paolini e Stanford	
Offida D.O.C.G. Pecorino “Aurai”	 € 22

Fattoria Coroncino	
Verdicchio dei Castelli di Jesi classico sup. “Gaiospino”	 € 32

Numa	
Offida D.O.C.G. Pecorino	 € 22

La Distesa, Corrado Dottori	
Marche I.G.T. Verdicchio “Gli Eremi”	 € 35

Pievalta	
Castelli di Jesi Verdicchio Riserva D.O.C.G. Classico “San Paolo”	 € 30

VINI ROSSI

Poderi San Lazzaro	
Rosso Piceno Superiore D.O.C. “Podere 72”	 € 22

Aurora	
Rosso Piceno Superiore D.O.C.	 € 20

Ciù Ciù	
Rosso Piceno Superiore D.O.C. “Gotico”	 € 20
Offida Rosso D.O.C.G. “Esperanto”	 € 32

Cantine di Castignano	
Offida D.O.C.G. Rosso “Gran Maestro”	 € 28

Clara Marcelli	
Rosso Piceno D.O.C. Superiore  	 € 25
Marche I.G.T. Rosso “Kun”	 € 30
Marche I.G.T. Rosso “Ruggine”	 € 90

De Angelis	
Rosso Piceno D.O.C. “De Angelis”	 € 14
Offida Rosso D.O.C.G. “Anghelos”	 € 28



Fattoria Dezi	
Marche I.G.T. Rosso “Regina del bosco “	 € 45

Fiorano	
Marche I.G.T. Sangiovese “I Paoli”	 € 18
D.O.C. Rosso Piceno Superiore “Terre di Giobbe” (annata corrente)	 € 20
D.O.C. Rosso Piceno Superiore “Terre di Giobbe” 2011	 € 35
D.O.C. Rosso Piceno Superiore “Terre di Giobbe” 2008	 € 45
Marche I.G.T. Rosso “Ser Balduzio”	 € 35
Marche I.G.T. Rosso “Gallo Otto”	 € 70
Marche Rosato I.G.T. “Kami”	 € 18

Castrum Morisci	
Piceno D.O.C. Syrah in anfora “Testamozza” 	 € 25

Irene Cameli	
Marche I.G.T. Rosso “Ozio”	 € 25

Tenuta La Riserva	
Rosso Piceno Superiore “Ner Piceno	 € 20

Le Caniette	
Rosso Piceno Superiore D.O.C. “Morellone” (annata corrente)	 € 30
Rosso Piceno Superiore D.O.C. “Morellone” 2007	 € 45
Rosso Piceno Superiore D.O.C. “Morellone” 2011	 € 35
Marche I.G.P. Rosso “Cinabro”	 € 100
Marche Rosato I.G.P.  “Sinopia”	 € 25
Rosso Piceno D.O.C. “Nero di Vite”	 € 50

Az. Agricola La Valle del Sole	
Rosso Piceno Superiore D.O.C. (annata corrente)	 € 20
Rosso Piceno Superiore D.O.C. 2014	 € 35
Rosso Piceno Superiore D.O.C. 2015	 € 30

Valter Mattoni	
Marche I.G.T. Rosso “Arshura” 	 € 45
Marche I.G.T. Rosso “Rossomatò” 	 € 80

Vigneti Vallorani	
Rosso Piceno Sup. D.O.C. “Konè”	 € 30
Marche I.G.T. Rosso “Sorlivio”	 € 45



Az. Agricola Simone Capecci	
Rosso Piceno D.O.P. “Collemura”	 € 14
Rosso Piceno Superiore  D.O.C. “Picus” (annata corrente)	 € 20
Rosso Piceno Superiore  D.O.C. “Picus” 2014	 € 35
Offida D.O.C.G. Rosso “Quinta Regio”	 € 40
Marche Sangiovese  I.G.P. “Fedus”	 € 35	
Marche Rosato  I.G.T. “Pallido”	 € 18

PS Winery Paolini e Stanford	
Offida D.O.C.G. Rosso “Baccofino”	 € 24
Marche Rosso I.G.T. “Confusion”	 € 35
Marche Rosso I.G.T. “Fatjà”	 € 40
Offida Rosso D.O.C. “Baccofino55”	 € 30

San Filippo	
Offida Rosso D.O.C.G. “Lupo del Ciafone “	 € 28

Umani Ronchi	
Marche I.G.T. Rosso “Pelago” 	 € 40

Fattoria Le Terrazze	
Conero Riserva D.O.C.G. “Sassi Neri”	 € 38

Lucchetti	
Lacrima di Morro d’Alba Superiore “Guardengo”	 € 20

Tenuta Cocci Grifoni	
Offida  D.O.C. Rosso “Il Grifone”   	 € 30
Rosso Piceno Superiore D.O.C. “San Basso”   	 € 20
Rosso Piceno Superiore D.O.C. “Vigna Messieri”   	 € 26

Velenosi	
Rosso Piceno D.O.C. Roggio del Filare	 € 45

Az. Agricola Pantaleone	
Marche I.G.T. Sangiovese “Atto I”	 € 23

Az. Allevi Maria Letizia 	
D.O.C.G. Offida Rosso “Mida”	 € 28



Az. Agricola Maria Pia Castelli	
Marche Rosso I.G.T. Montepulciano “Erasmo Castelli”	 € 50
Marche Sangiovese I.G.T. “Lorano”	 € 30
Marche  Rosato I.G.T. “Sant’Isidoro”	 € 25

Oasi degli Angeli	
Marche Rosso I.G.T.  “Kupra”	 € 230
Marche Rosso I.G.T.  “Kurni”	 € 140
	

VALLE D’AOSTA

VINI BIANCHI
Cave Mont Blanc	
Vallée d’Aosta D.O.C. Blanc De Morgex Et De La Salle	 € 28

PIEMONTE

VINI BIANCHI

Vigneti Massa	
Timorasso “Derthona”     	 € 30
Timorasso “Sterpi”   	 € 55
Timorasso “Montecitorio”   	 € 60

VINI ROSSI

G.D. Vajra	
Barolo D.O.C.G. “Bricco delle Viole”	 € 110
Dolcetto d’Alba D.O.C. “Fossati”	 € 30

Vigneti Massa	
Colli Tortonesi D.O.C. Barbera “Monleale”   	 € 30



LOMBARDIA

BOLLICINE

Barone Pizzini	
Tesi Due Vsq Extra Brut Metodo Tradizionale	 € 45
Franciacorta Riserva Pas Dosé “Bagnadore”	 € 70

TRENTINO-ALTO ADIGE

VINI ROSSI
Foradori	
Teroldego Rotaliano I.G.T.	 € 35

Manincor	
Lago di Caldaro D.O.C. Schiava	 € 30
Alto Adige Pinot Nero D.O.C. Mason	 € 50

VINI BIANCHI
Foradori	
Vigneti delle Dolomiti  I.G.T. Pinot Grigio “Fuoripista”	 € 40

VENETO

VINI ROSSI
Conati	
Amarone Classico della Valpolicella D.O.C.G.	 € 90

Corte Sant’Alda	
Valpolicella Ripasso Superiore “Campi Magri”	 € 35

VINI BIANCHI
Vignato	
Gambellara D.O.C. Classico “Col Moenia”	 € 24



FRIULI VENEZIA GIULIA

VINI BIANCHI
Skerlj	
Vitovska	 € 40

VINI ROSSI
Dorigo	
Colli Orientali del Friuli Schioppettino D.O.C.	 € 25

LIGURIA

VINI BIANCHI
Biovio	
Riviera Ligure di Ponente Pigato D.O.C. “Ma René”	 € 25

EMILIA ROMAGNA

BOLLICINE
Paltrinieri	
Lambrusco di Sorbara D.O.C. “Radice”     	 € 20

VINI BIANCHI
Francesconi Paolo	
Vino Bianco Arcaica	 € 22

TOSCANA

VINI ROSSI
Mastrojanni	
Brunello di Montalcino D.O.C.G.	 € 85
Rosso di Montalcino D.O.C.	 € 40

Montevertine	
Toscana Rosso I.G.T. “Le Pergole Torte” 1,50 lt	 € 300



UMBRIA

VINI  ROSSI
Arnaldo Caprai	
Sagrantino di Montefalco D.O.C.G. “Collepiano”	 € 45

ABRUZZO

VINI BIANCHI
Emidio Pepe	
Trebbiano d’Abruzzo D.O.C.	 € 60
Trebbiano d’Abruzzo D.O.C. 2012	 € 150
Trebbiano d’Abruzzo D.O.C. 2014	 € 110

Strappelli	
Trebbiano d’Abruzzo D.O.P.	 € 20

Valentini	
Trebbiano d’Abruzzo D.O.C.	 € 130

VINI ROSSI
Az. Agricola Ciccio Zaccagnini	
Montepulciano d’Abruzzo D.O.C. Terre di Casauria riserva  “San Clemente”	 € 35

Emidio Pepe	
Montepulciano d’Abruzzo D.O.C. 	 € 65
Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.  2010	 € 180
Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.  2015	 € 120

Torre dei Beati	
Montepulciano d’Abruzzo D.O.C. “Cocciapazza”	 € 30
Cerasolo d’Abruzzo D.O.C. “Rosa-ae”	 € 18

Strappelli	
Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.G. “Colle Trà”	 € 30
Cerasuolo d’Abruzzo D.O.P.	 € 20

Velenosi	
Colline Teramane Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.G. “Verso sera”	 € 60



CAMPANIA

VINI BIANCHI
Marisa Cuomo	
Costa d’Amalfi D.O.C. “Furore Bianco”	 € 30

VINI ROSSI
Az. Agricola Case Bianche	
Aglianico del Cilento D.O.C. “Cupersito”	 € 40

PUGLIA

VINI ROSSI
Paolo Petrilli	
Cacc’e Mmitte di Lucera D.O.C. “Agramante”	 € 28

CALABRIA

VINI ROSSI
Librandi Duca	
Cirò Rosso Classico Superiore riserva D.O.C. “Duca Sanfelice”	 € 25

Criserà	
Costa Viola Rosso I.G.T. “Armacia”	 € 25

SARDEGNA

VINI BIANCHI
Tenuta Dettori	
Romangia I.G.T. Bianco “Dettori Bianco” Renosu	 € 30
	

VINI ROSSI
Quartomoro	
Cannonau di Sardegna D.O.C. “Memorie di Vite CNS”	 € 28



SICILIA

VINI BIANCHI
Occhipinti	
Sicilia I.G.T. Bianco “SP68”	 € 30

VINI ROSSI
Occhipinti	
Sicilia Rosso I.G.T. “Frappato”	 € 40

Principi di Butera	
D.O.C. Nero d’Avola “Deliella”	 € 40

Federico Curtaz	
Sicilia  D.O.C. Nero d’Avola “Ananke”	 € 30

FRANCIA

Pierre Gobillarde	
Champagne Brut Authentique	 € 60

Philippe Goulley	
Appellation Chablis Contrôlée	 € 40

Domaine Rebourgeon-Mure Bourgogne	
Pommard Aoc	 € 60




